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DOMINICALE BIANCO IGT VENETO

“Villa Bonamico”

UVE: > 85 % Tocai; Malvasia Istriana, Manzoni Bianco
DENOMINAZIONE: I.G.T. Veneto
ANNATA: 2008
ZONA DI PRODUZIONE: San Nicol6 di Ponte di Piave e Piavon di Oderzo
CARATTERISTICHE DEL TERRENO :Argilloso
SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Sylvoz (4.500 piante/ ha)
RACCOLTA: Meta Settembre
VINIFICAZIONE: Le uve vengono lasciate fermentare a una temperatura
costante di 17-18 °C
INVECCHIAMENTO: 20% in Barrique francese per 5 mesi 80% in vasca
d’acciaio
DESCRIZIONE VINI:
Colore: giallo paglierino
Profumo: delicato bouquet di vaniglia con note speziate.
Sapore: vellutato, fruttato, sapido, persistente nel palato.
CIBI CONSIGLIATI: antipasti, carni bianche, verdure
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 12-14°C.

DATI ANALITICI:

Alcolicita (% vol.): 13,5 %
Acidita totale (g/I): 5,6.
Acidita volatile (g/1): 0,22

Anidride solforosa libera (mg/I): 16
Anidride solforosa totale (mg/I): 109
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